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Bigose 48200 Rimeize / Tél. 04 66 47 12 65

contact@grangesbigose.com

G
ra
ph

ic 
R
ep

ro
 -

 0
4 

66
 3
1 
49

 0
3

  La Carte
des Granges

Auberge, Gîte d’étape et Chambres d’Hôtes
sur le chemin de Compostelle    

Apéritifs

Ricard 2  cl				            1,80
Martini (rosso ou bianco) 5 cl			           3,00
Muscat 10 cl				            3,00
Salers 7 cl				            3,00
Porto Rouge 7 cl			           3,00
Kir cassis, mûre ou myrtille 10 cl		          3,50
Gentiane Couderc sans alcool 10 cl		         3,00

Kir Royal 10 cl		          		          5,50
Ratafia Rosé 10 cl			          4,00
Rosé Pamplemousse 10 cl		          3,00
Salers - Cassis 7 cl			           3,50
Kir - Birlou (Pomme-Châtaigne) 10 cl	         3,50
Gentiane “Fourche du Diable” 10 cl		          3,50

Alcools et Digestifs

Whisky 5 cl				            3,50
Get 27 5 cl				            3,50
Calvados 2 cl				           4,00
Cognac 2 cl				           4,00 
Armagnac 2 cl				           4,00
Verveine Verte 2 cl			           3,50
Eau de Vie de Poire 2 cl		          3,50

Bières
Bière 1664 	 15 cl 			           1,50
	     	 25 cl 			           2,50
		  50 cl			           4,50

Boissons Fraîches

Sirop à l’Eau				            2,00
Diabolo 33 cl				            2,50
Coca Cola / Coca-Light 33 cl		          2,50
Orangina 25 cl				            2,50
Ice-Tea 25 cl				            2,50
Schweppes Agrum 25 cl		          2,50
Perrier 33 cl				            2,50
Jus de Fruits 25 cl	 		          2,50
orange, pomme, raisin ou ananas

Boissons Chaudes

Café					             1,50
Grand Café				            2,50
Thé vert ou noir	 			           2,50
Infusion verveine ou tilleul			           2,50
Chocolat Chaud			           3,00
Adjuvant Lait	ou Sirop		          0,30

Eaux
Quézac		  115 cl			           4,00
Evian		  100 cl			           4,00
San Pellegrino	100 cl			           4,00

        Tarifs des
   Boissons*

Bière de l’Aubrac	      4,00
Blonde - 33 c

Bière L’Antidote	      4,00
Ambrée à la Châtaigne et gentiane - 33 cl	

Limonade Artisanale	       3,50
Myrtille ou châtaigne - 33 cl

Produits Régionaux

*Prix nets en euro TTC. Service compris.



Nos Entrées

Menu Pitchou (-12 ans)
Nos Desserts

Nos Plats

Verre de l’Aubergiste				              15cl

Verre de vin  			    		   	             2,50

Pichets de l’Aubergiste		        25cl	  50cl	 100cl

Rosé Lancyre Côteaux du Languedoc	             3,00  5,00	 9,00
Rouge Lancyre Côteaux du Languedoc  	             3,00  5,00	 9,00

Blanc							           		 75cl

Vin de Pays d’Oc Chardonnay - La Cave des 9 Clés 		                        10,00
AOC Faugères Les Amandiers - Château de la Liquière		                        18,00

Rosé							           		 75cl

IGP Pays d’Oc Domaine de la Grande Courtade - Cabernet Sauvignon	                       10,00
AOC Faugères Amandier Château Liquières	            	             18,00
AOC Côtes de Provence Les Valentines - Le Caprice de Clémentine	                            22,00

Rouge							       37,5cl	 75cl

AOC Marcillac Domaine Laurus		  	                         9,00 16,00
AOC Faugères Amandier Château de la Liquière	            	            18,00
AOP Corbière Boutenac Château Fabre Gasparets		                         24,00
AOC Côteaux du Languedoc Bergerie de l’Hortus - Pic St Loup 	                      27,00
AOC Pauillac Lacoste - Borie 2006				                          42,00
AOC Saint Julien Château Lalande-Borie 1998	            	            46,00
Vin de Pays de l’Hérault Mas de Daumas - Gassac 2007	                        48,00

Vin Blanc Mousseux				         		 75cl

Blanc de Blanc Veuve Lalande				                          17,00

Champagne			        			  37,5cl	 75cl

R. de Ruinart		 		                       		            60,00
Ruinart Rosé			  	                              	           79,00
Serge Demière			                        18,00 45,00

Assortiment de Charcuteries de Pays	 9,00
Salade Campagnarde				    7,50
Foie Gras Maison et confit d’oignons aux myrtilles        12,00
Tête de Veau sauce gribiche aux câpres                       12,00

Croûte de l’Aubrac				    12,00
Poêlon gratiné de pain, de fromage à Aligot, de lardons et d’ail
servi avec de la salade verte

Saucisse Grillée / Aligot			   15,00 

Truffade de Pays			               14,00
Gratiné de pommes de terre et fromage à Aligot servi avec du
jambon cru et de la salade verte

Pavé de Bœuf (Race Aubrac, 200g)     		  19,00
Servie avec de l’Aligot

Magret de Canard jus au thym et miel de Lozère	 18,00 

Pavé de Bœuf aux Cèpes (Race Aubrac, 200g)	 21,00

Souris d’Agneau Braisée à l’ail rose  	              22,00

Assiette de Fromages de Pays		  5,00
Yaourt DUO Lozère châtaigne ou myrtille		  2,50
Glace 2 Boules Chantilly	 		  2,50
Pâtisserie du Jour				    3,00
Douceur de l’Auberge		              6,00

Menu
Margeride

Salade Campagnarde

Lardons et Gésiers
—

Saucisse Aligot
—

Fromage
—

Glace

17,90€
(sauf dimanche et jours fériés)

Charcuterie
—

Saucisse Aligot
—

Glace
9,90€

MenuTradition Aubrac
Planche de Charcuterie —Pièce de Bœuf Grillé(Race Aubrac, 200g)Aligot

—Plateau de Fromagesde Pays
—Douceur de l’Auberge26,90€

MenuTerre de Peyre
Foie Gras Maisonet confit d’oignons aux myrtillesou Tête de Veausauce gribiche aux câpres—Magret de Canardjus au thym et miel de Lozèreou Pavé de Bœuf aux Cèpes(Race Aubrac, 200g)ou Souris d’Agneaubraisée à l’ail rose

—
Truffade

—Plateau de Fromagesde Pays
—Douceur de l’Auberge

34,90€
*Prix nets en euro TTC. Service compris.

La   Cave   La Carte desGranges*


